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ABSTRAKT

Cilem této studie bylo zhodnotit vliv porazkové hmotnosti na kvalitu masa jehiat (susina, obsah bilkovin,

obsah tuku, obsah popela, hodnota pH, diametr svalového vldkna a vaznost vody). Sledovany byly také
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jehnat. Skupina jehnat s nejvyssi porazkovou hmotnosti méla nejvetsi (p <0,01) tloustku svalového vldkna.
Porazkova hmotnost mé¢la vyznamny (p < 0,01) vliv na svétlost masa L* a zlutost b*. Oba tyto ukazatele

klesaly s rostouci porazkovou hmotnosti.
Klicova slova: jehneci maso, intramuskularni tuk, mastné kyseliny

ABSTRACT

The objective of this study was to assess the impact of slaughter weight on the meat quality of lambs, including
parameters such as dry matter, protein content, fat content, ash content, pH value, diameter of muscle fibres,
water holding capacity, and values in the CIELab system. A total of 35 Romney lambs were included
in the experiment. Lambs with the lowest slaughter weight exhibited significantly lower conformation scores
(p < 0.05) and fatness (p <0.01). However, slaughter weight did not significantly affect the nutritional
parameters of the lamb (p > 0.05). The group of lambs with the highest slaughter weight demonstrated
the highest muscle fibres thickness (p < 0.01). Additionally, slaughter weight had a significant impact on meat

lightness (L*) and yellowness (b*), with both indicators decreasing as slaughter weight increased (p < 0.01).
Keywords: lamb, slaughter weight, meat quality

UVOD / INTRODUCTION

Chov ovci predstavuje neodmyslitelnou soucast ¢eského zeméde€lstvi. V dnesni dobé pievazuje produkce
tézkych jehnat, tzn., Ze Ziva hmotnost pii pordzce se pohybuje v rozmezi 3545 kg. Plemeno Romney (Kent)
bylo vyslechténo v hrabstvi Kent a Sussex. Jednd se o anglické polojemnovinné plemeno s kombinovanou
uzitkovosti (vlna, maso). Plemeno je stfedniho az vétsiho télesného ramce a vyznacuje se pevnou kostrou,
sirokou hrudi, kratkou a Sirokou hlavou bez rohii. Mulec a paznehty jsou ¢erné¢ho zbarveni. Romney je odolné
vuci hnilobé paznehti a je tedy vhodné i do vlhkych oblasti. Charakteristické pro toto plemeno je vynikajici

adaptabilita na podminky chovu, a to jak z pohledu klimatickych, tak i vyzivovych. U jehnat vybranych na
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maso je dulezité ukoncit vykrm do 35 kg Zivé hmotnosti, jelikoz se zvySujici se hmotnosti dochazi
k nadmérnému ukladéani podkozniho loje (Horék et al., 2012). V roce 2022 bylo plemeno Romney chovano
na 38 farméch s celkovym poctem 2291 bahnic. Béhem poslednich 5 let doslo k vyraznému poklesu bahnic
v kontrole uzitkovosti o bezmala 1100 ks. V roce 2022 byla primérnd hmotnost jehiat ve 100 dnech véku
30,6 kg s primérnym dennim pfirGistkem 274 g.den’! (www.schok.cz). Jehnééiho masa si predevsim cenime
pro jeho vysokou dietetickou hodnotu. Vyznacuje se zejména specifickou vini a chuti, lehkou stravitelnosti,
vysokym obsahem esencidlnich aminokyselin a ptfiznivou skladbou nenasycenych mastnych kyselin, ktera

omezuje vyskyt arterioskler6zy a ma pozitivni vliv na metabolismus cholesterolu (Horék et al., 1999).
Cilem prace bylo zhodnotit vliv porazkové hmotnosti na kvalitu masa u jate¢nych jehnat plemene Romney.

MATERIAL A METODIKA / MATERIAL AND METHODS

Do pokusu bylo vybrano 35 berankti kombinovaného typu plemene Romney (K) s uzitkovosti vinatsko-
masnou. Z pohledu porazkové hmotnosti bylo provedeno rozdéleni do 3 hmotnostnich kategorii (1. =
do 35 kg (n =9), 2. = 35,140 kg (n = 15) a 3. = 40,1-45 kg (n= 12)). Pokus probihal v letech 2017,
2018 a 2019 na farmé& hospodarici v rezimu ekologického zeméd¢€lstvi v podhaii Bilych Karpat. Jehnata byla
odchovana s matkami na pastvé. KD byla tvofena pouze matetskym mlékem, pastevnim porostem, popiipadée
senem a piijmem pitné vody a mineralniho lizu ad libitum. 24 h po porazce na certifikovanych jatkach byla
zjisténa hmotnost jate¢né upraveného téla (JUT) a vypoctena jate¢na vytéznost, dale pak klasifikator provedl
rozdéleni JUT dle metodiky SEUROP. Nasledné byl z kyty odebran vzorek svaloviny (Musculus quadriceps

femoris) pro laboratorni analyzy k ur¢eni kvality masa.

V jehnééim mase byly stanoveny vybrané nutri¢ni ukazatele (obsah suSiny, obsah bilkovin Kjeldahlovou
metodou, obsah popelovin, obsah intramuskularniho tuku podle Soxhleta — CSN 57 0185, 1963 - rozhodgi
metody). Dale byly stanoveny vybrané technologické ukazatele (hodnota pH»4 zjisténa pH-metrem 340/SET-
1 s vpichovou elektrodou (WTW, Germany), diametr svalového vldkna vyhodnocen mikroskopickym
zafizenim a softwarem firmy Leica (Leica Microsystems, Germany) a vaznost masa modifikovanou metodou

GRAU a HAMM (1952)).

V mase byl sledovan obsah svalovych pigmentd metodou dle HORNSEYE (1956) a dale byly zjistovany
parametry v barevném systému CIELab, kde sledujeme svétlost (L*), podil ¢erveného (a*) a zlutého (b*)
spektra stanovené spektrofotometrem Konica Minolta CM — 2600d (Konica Minolta, Japonsko). Pro
zabezpeceni standardnich podminek pii méfeni byla nastavena méftici Stérbina 8 mm, zdroj osvétleni denni
svétlo — D65, 10° standardni thel pozorovatele a rezim SCI. Sledované ukazatele byly vyhodnocovany

v zévislosti na porazkové hmotnosti jehnat.

Statistické vyhodnoceni bylo provedeno prostfednictvim programu STATISTICA 14.0. (StatSoft, Inc., Tulsa,
Oklahoma, USA) s vyuzitim jednofaktorové ANOVY.
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Yij=p+HM;+ e;
kde: Y — vysledna korigovana hodnota
u — primérna hodnota zavisle proménné
HM; — porazkova hmotnost (do 35 kg, 35,1-40 kg a 40,1 —45 kg)
ejj — reziduum.

Statisticka priikaznost rozdill byla stanovena za pouziti HSD testu.

VYSLEDKY A DISKUZE / RESULTS AND DISCUSSION

Porazkova hmotnost ovlivnila JUT (tab. 1). Mezi jednotlivymi skupinami byly prokdzany velmi vysoce
prukazné rozdily (p < 0,001), kde se zvySujici se pordzkovou hmotnosti stoupala hmotnost JUT
(1. = 13,44 kg, 2. = 17,36 kg, 3. = 18,96 kg). Skupina 1 (39,76 %) m¢la signifikantné (p < 0,001) nejnizsi
jateCnou vytéznost v porovnani se skupinami 2 (44,81 %) a 3 (43,88 %). Pérez et al. (2007) také zjistili vyssi
hmotnost JUT a jateCnou vytéznost u berankii s vyssi porazkovou hmotnosti. Giingor et al. (2022) zaznamenali

zvysujici se jateCnou vytéznost, avSak bez statistické (p > 0,05) vyznamnosti. Beranci s nejnizsi porazkovou
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bylo zaznamenano u skupiny s porazkovou hmotnosti 35,1 az 40 kg (3,80 bodu). Studie Zgur et al. (2003)

nepotvrdila vliv porazkové hmotnosti na zmasilost a protu¢néni.

Tabulka 1: Charakteristika jate¢né upraveného téla jehnat podle hmotnosti pfi porazce

Hmotnost pii porazce

Faktor

do 35 kg 35,140 kg 40,1-45 kg
n 9 15 11
LSM SE LSM SE LSM SE
Hmotnost JUT (kg) /* 13,44 A 1,38 17,36 B 1,46 18,96 € 1,45
Jatecna vytéZnost (%) 39,76 A 3,48 4481 B 3,12 4388 B 2,67
SEUROP Zmasilost (body) /** 2,80 2 0,55 3,57 ° 0,62 3,59 ° 0,44
SEUROP Protucnéni (body) /*** 3,22 Aa 0,44 3,80 B 0,37 3,68 ° 0,34

Statisticka vyznamnost mezi hodnocenymi skupinami jehnat podle hmotnosti pii porazce: A B=p<0,001;
A,B=p<0,0l;a,b=p<0,05

LMS — Least Squares Means (prumér nejmensich ¢tverctt)

SE — Standard Error (smérodatna stfedni chyba priméru); n — pocet zvirat

*JUT = jate¢né upravené télo, **Zmasilost: S =6 az P = 1 bodu, ***Protu¢néni: 1 =1 az 5 =5 bodu

Mezi sledovanymi skupinami neméla porazkova hmotnost vliv (p > 0,05) na vybrané nutri¢ni hodnoty
(tab. 2). Obsah susiny se pohyboval od 22,57 % (2. skupina) do 22,99 % (1. skupina). U skupiny s nejvyssi
porazkovou hmotnosti byl obsah suSiny 22,96 %. Miguel et al. (2021) neprokazali vliv poraZkové hmotnosti
na obsah suSiny. Také obsah intramuskuldarniho tuku nebyl ovlivnén odliSnou porazkovou hmotnosti,
kde neprikazné (p > 0,05) nejvyssi obsah IMT méla skupina 1 (1,87 %). Skupina 2 m¢la podil IMT na tirovni
1,75 % a skupina 3 zaznamenala o 0,01 % niz§i podil IMT oproti skupiné 2. Vysledky obsahu IMT jsou

v rozporu se zaveéry autori Okeudo a Moss (2008) a Martinez-Cerezo (2005), kde autofi uvadéji rostouci
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obsah IMT se zvySujici se porazkovou hmotnosti. Obsah bilkovin byl u berankl s nejvétsi porazkovou
hmotnosti (40,1-45 kg) neprikazné (p > 0,05) nejvyssi (19,79 %). Beranci s nejnizsi pordzkovou hmotnosti
bilkovin (19,50 %). Obsah bilkovin na podobné trovni publikuji Juarez et al. (2009) a Yousefi (2019). Studie
Rajkumar et al. (2014) naznacila klesajici obsah bilkovin se zvySujici se hmotnosti, avSak bez signifikantni
(p > 0,05) diference. Obsah popelovin byl ve velmi uzkém rozpéti 1,11 % az 1,14 %. Yousefi et al. (2019)

zjistili nizsi obsah popelovin bez prikazného (p > 0,05) vlivu pordzkové hmotnosti.

Tabulka 2: Ukazatele nutri¢ni a technologické hodnoty svaloviny jehnat podle hmotnosti pii porazce

Hmotnost pii porizZce

Faktor
do 35 kg 35,140 kg 40,1-45 kg
n 9 15 11
LSM SE LSM SE LSM SE
Vysledky nutri¢nich hodnot masa

Susina (%) 22,99 0,71 22,57 0,77 22,96 0,94

Intramuskularni tuk (%) 1,87 0,42 1,75 0,39 1,74 0,42

Celkové bilkoviny (%) 19,72 0,76 19,50 0,55 19,79 0,60

Popeloviny (%) 1,14 0,02 1,12 0,03 1,11 0,02

Vysledky technologickych hodnot masa

pH24 5,52 0,05 5,53 0,05 5,57 0,03

Diametr svalovych vlidken (um) 23,54 A 1,85 26,25 @ 4,50 28,14 Bb 3,29

Vaznost vody (%) 24,79 3,62 26,91 2,85 25,47 2,77
Statistickd vyznamnost mezi hodnocenymi skupinami jehnat podle hmotnosti pfi pordzce: A, B=p<0,01;
a,b=p<0,05

LMS — Least Squares Means (primér nejmensich ¢tvercti)
SE — Standard Error (smérodatna stfedni chyba primeéru); n — pocet zvitat

U hodnoty pHz4 nebyl prokazan signifikantni rozdil (p > 0,05) mezi skupinami, hodnota pHz4 se pohybovala
v rozpéti 5,52 az 5,57. Hirata et al. (2018) uvadéji vyssi hodnotu pHo4 u jehiiat o vyssi porazkové hmotnosti,
avSak bez statistick¢ (p>0,05) vyznamnosti. Diametr svalovych vlaken byl vyrazné ovlivnén rtznou
(p < 0,01) tenci svalova vladkna nez skupina s nejvyssi pordzkovou hmotnosti (28,14 um). Svalovina jehnat
o porazkové hmotnosti 35,140 kg (26,25 pm) méla vyznamné (p < 0,05) mensi primér svalovych vldken
v porovnani se skupinou s nejvys$i porazkovou hmotnosti. NejvySsi vaznost byla zjisténa u skupiny
s porazkovou hmotnosti 35,1-40 kg (26,91 %) a nejnizs$i u skupiny s poraZkovou hmotnosti do 35 kg
(24,79 %), avsak prikazny rozdil (p>0,05) nebyl prokdzan. Vaznost u jehnat s nejvyssi porazkovou
hmotnosti byla 25,47 %. Caneque et al. (2001) neuvad¢ji vyrazné odlisSnou vaznost masa u jimi sledovanych
hmotnostnich skupin. AvSak Abdullah a Qudsieh (2008) ve své studii zjistili klesajici vaznost masa se

zvysujici se porazkovou hmotnosti.

U vyhodnoceni obsahu myoglobinu (tab. 3) bylo mozné pozorovat trend vzrustajici koncentrace myoglobinu

s rostouci pordzkovou hmotnosti (1. = 2,87 mg.g™!, 2. = 2,98 mg.g’!, 3. = 3,07 mg.g™!), aviak rozdily napii¢

hodnocenymi skupinami nebyly prikazné (p > 0,05). Judrez et al. (2009) potvrzuji vyssi obsah myoglobinu
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u jehnat s vysSi pordzkovou hmotnosti. Parametr svétlosti (L*) vykazoval nejvyssi hodnotu u skupiny
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hmotnosti. Také mezi 1. a 2. skupinou (41,37 £+ 1,50) byl zjistén prikazny rozdil, av§ak na trovni 95 %.
Gilingor et al. (2023) porovnavali stejné hmotnostni skupiny jehnat a neuvadéji dopad porazkové hmotnosti na
svétlost masa L*. Také Hirata et al. (2018) zjistili pomérné vyrovnané hodnoty svétlosti masa L*. U podilu
cerveného spektra (a*), kde na zdkladé mnoha studii (Diaz et al. (2003), Abdullah a Quedsieh (2008) a Juarez
et al. (2009)), byl ocekavan trend zvysujici se hodnoty s porazkovou hmotnosti. Z vysledki vyplyva, ze podil
cerveného spektra (a*) s rostouci porazkovou hmotnosti neprikazné (p > 0,05) klesal (1. = 11,33, 2. = 10,92,
3. = 10,57). U vyhodnoceni podilu zluté¢ho spektra (b*) byl signifikantni (p < 0,01) rozdil pouze mezi
hmotnosti 35,140 kg byl podil Zlutého spektra b* na urovni 10,92 + 1,16. Ekiz et al. (2019) publikuji

spektrum zluté barvy na trovni 6,47—6,65 bez vyrazného vlivu porazkové hmotnosti.

Tabulka 3: Ukazatele barvy svaloviny jehiiat podle hmotnosti pii porazce

Hmotnost pii porizce

Faktor
do 35 kg 35,1-40 kg 40,1-45 kg
n 9 15 11
LSM SE LSM SE LSM SE
Vysledky parametri barvy masa

Myoglobin (mg.g™") 2,87 0,46 2,98 0,32 3,07 0,41

L* 43,09 A 2,14 41,37 ® 1,50 40,14 B 1,65

a* 11,33 0,85 10,92 1,16 10,58 1,17

b* 11,38 » 1,18 10,64 1,21 10,04 B 0,68
Statisticka vyznamnost mezi hodnocenymi skupinami jehniat podle hmotnosti pii porazce: A, B=p<0,01;
a, b=p<0,05

LMS — Least Squares Means (primér nejmensich ¢tvercti)
SE — Standard Error (smérodatna stfedni chyba priméru); n — pocet zvirat

ZAVER / CONCLUSIONS
Vyssi porazkova hmotnost vedla k vyssi hmotnosti JUT a vyssi jate¢né vytéznosti a ptiznivému hodnoceni

zmasilosti. Protu¢néni bylo nejnizsi u berankt s nejnizsi porazkovou hmotnosti.

Neprokazali jsme vliv rozdilné porazkové hmotnosti na nutri¢ni parametry jehné¢iho masa. Se zvySujici se

porazkovou hmotnosti jehiiat dochézelo k nartstu sily svalovych vldken a ztmavnuti masa.

Na zéklad¢ nasich vysledkt Ize konstatovat, ze toto plemeno je vhodné pro produkei tzv. tézkych jehnat.
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