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ABSTRAKT

Systém chranénych oznaceni plivodu a chranénych zemépisnych oznaceni se tidi nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1151/2012. V tomto jakostnim rezimu mohou byt produkty a potraviny se specifickymi
vlastnostmi, které souviseji s oblasti vyroby ozna¢ovany ochrannymi zndmkami Chranéné oznaceni pivodu
(CHOP) a Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO). V Ceské republice nese oznateni CHOP 17 potravin,
ale pouze Pohotelicky kapr je zivoc¢isného ptivodu. Oznaceni CHZO nese celkem 26 ¢eskych vyrobkd, z toho
jsou Ctyfi vyrobky potravinami zivoc¢iSného ptvodu. Jedna se o Treboniského kapra, Jihoceskou Nivu,

JihocCeskou Zlatou Nivu a Olomoucké tvartzky.
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ABSTRACT

The system of protected designations of origin and protected geographical indications is governed by
Regulation (EU) No 1151/2012 of the European Parliament and of the Council. In this quality regime, products
and foods with specific characteristics related to the production area may be labelled with Protected
Designation of Origin (PDO) and Protected Geographical Indication (PGI) trademarks. In the Czech Republic,
total of 17 food is labeled PDO, but only Pohotelicky kapr is of animal origin. A total of 26 Czech products
are labeled PGI, of which four are of animal origin. These are Tieboinisky kapr, JihoCeskd Niva, Jihoceska

Zlata Niva, and Olomoucké tvartizky.
Keywords: Pohorelicky kapr, Jihoceska Niva, Jihoceskad Zlata Niva, Olomoucké tvariizky, Trebonsky kapr

UVOD / INTRODUCTION

Zaucelem podpory zemedélskeé a zpracovatelské Cinnosti spojené s produkty vysoké jakosti, jejichz kvalita je
dana lokalitou, z které¢ dané produkty pochdzeji, byl v Evropské Unii zfizen systém chranénych oznaceni
puvodu a chranénych zemépisnych oznaceni. Rezim chranénych oznaceni ptivodu a chranénych zemépisnych
oznaceni je v Evropské Unii regulovan piedev§im Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)
& 1151/2012 o rezimech jakosti zem&dé&lskych produktii a potravin. V Ceské republice pak tuto problematiku
zaroven reguluje zaroven Zakon ¢. 452/2001 Sb., o ochrané oznaceni ptivodu a zemépisnych oznaceni.
Natizenim ¢. 1151/2012 je dale zvefejnén vetejné piistupny rejstiik chranénych zemépisnych oznaceni
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a chranénych oznaceni piivodu uznanych v rdmci tohoto rezimu. Tento rejstfik je pod ndzvem e-Ambrosia
dostupny na strankach Evropské komise (Evropska komise, 2024). Postup pro zapis vyrobku nebo potraviny
do seznamu CHOP a CHZO je uveden v natfizeni ¢. 1151/2012. Pro zapis musi byt podéna zadost o zapis do
seznamu vedeného Evropskou komisi (EK). V CR se zadost podava nejprve Utadu pro primyslové
vlastnictvi, kde je posouzena, zkompletovana a zaslana EK. Evropska komise vyda tuto Zadost jako narizeni
EK a ndsledné ji zverejni v Urednim véstniku Evropské unie. Fyzické i pravnické osoby viech clenskych statii
maji lhutu t7i mésicu k tomu, aby vznesly namitky proti navrhovanému zapisu. Pokud v dané [huté nejsou
vzneseny zadné namitky, vyda Evropska komise narizeni o zapisu nazvu do seznamu CHZO a CHOP a zapise
do databdze e-Ambrosia. Cilem tohoto ptispévku je piedstavit potraviny zivoc¢isného ptivodu, jejichz zvlastni

jakost je dana ptivodem ve specifické oblasti Ceské republiky.

CHRANENE OZNACENI PUVODU/ PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN

Podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zeméd¢€lskych produktt
a potravin se takto oznacuje produkt, ktery pochazi z ur¢itého mista ¢i regionu (zem¢) jehoz jakost nebo
vlastnosti jsou zadsadné nebo vylucné dany konkrétnim zemépisnym prostiedim s jeho vlastnimi pfirodnimi
a lidskymi €initeli a u n¢hoZz vSechny faze produkce probihaji ve vymezené zemépisné oblasti. Potravina, které
byl uznén status chranéného oznaceni piivodu pak muize byt oznacena logem Chranéné oznaceni pivodu

(Obr. &. 1).

Obrizek 1: Zlutogervené logo pro CHOP. Zdroj: Potraviny
s chranénym nazvem — Statni veterinarni sprava (svscr.cz)

Ceska republika ma v pravnim rejstifku nazvi zemédélskych produkti a potravin, vin a lihovin (eAmbrosia)
zapsanych 17 druhii potravin, z toho jen jedna je potravinou Zzivoc¢iSného ptivodu. Konkrétné se jedna
o Pohoftelického kapra, ktery ma chranéné oznaceni ptivodu zapsano od 9. kvétna 2007 (Evropské komise,
2024). Vyjimec¢nd kvalita Pohotelického kapra je dana jak dodrzovanim sprdvné vyrobni praxe,
tak i jedine¢nymi piidnimi a klimatickymi podminkami jizni Moravy (Rybnikafistvi Pohotelice, 2024). Kofeny
rybnikafstvi v oblasti Pohotelic a lednicko-valtického aredlu sahaji az do 12.—13. stol. Vymezena oblast
v okresech Bfeclav a Znojmo poskytuje jedine¢né piirodné klimatické podminky pro rybaiskou produkci —
zésadité véapenaté podlozi, dna rybnikd tvofend urodnymi ¢ernozemémi s vysokou mineralizaci vodniho
systému. Ty v kombinaci s klimatickymi faktory (vysokéd primérné ro¢ni teplota ovzdusi, teplota vody, dlouhé
vegetacni obdobi) vytvari vyborné podminky pro tvorbu dostate¢ného mnozstvi kvalitni pfirozené potravy
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v rybnicich, nasledné¢ i pro vlastni produkci ryb. Cely vyrobni proces od vytéru ryb, pies jejich rist az po
vlastni vyzivu ryb probiha pouze ve vymezené geografické oblasti. Rovnéz zpracovani ryb probiha v misté.
Pohotelicky kapr se vyznacuje vybornymi riistovymi schopnostmi a jatecnou vytéznosti minimalné 58 %.
Této jatecné vytéznosti je z pohledu stavby téla dosazeno velmi dobrou zmasilosti ryby, vysokohibetosti
a malou hlavou. Zivé ryby se vyznacuji vitalitou, odolnosti a vybornym zdravotnim stavem. K produkci
Pohoftelického kapra je vyuzivano meziliniovych hybridi. Zpracovana ryba vynikd svalovinou pevné

konzistence, s ¢erstvym vzhledem, riizovou az ¢ervenou barvou svaloviny (Evropska unie, 2006).

CHRANENE ZEMEPISNE OZNACEN{/PROTECTED GEOGRAFICAL INDICATION

Produkt pochézejici z urcitého mista, regionu nebo zemé jehoz danou jakost, povest nebo jiné vlastnosti 1ze
pricist pfedevsim jeho zemépisnému pliivodu a u n¢hoz alespon jedna z fazi produkce probiha ve vymezené
zemepisné oblasti 1ze oznacit ochrannou znamkou Chranéné zemépisné oznaceni ptivodu (obr. €. 2). Toto
ozna¢eni mohou nést v soudasné dobé &tyii vyrobky z CR z celkovych 26 potravin. Jedna se o Tiebotiského

kapra, JihoCeskou Nivu, Jihoc¢eskou Zlatou Nivu a Olomoucké tvariizky.

Obrazek 2: Modrozluté logo CHZO. Zdroj: Potraviny
s chranénym ndzvem — Statni veterinarni sprava (svscr.cz)

Od roku 2007 nese tuto ochrannou znamku Ttebonsky kapr, ktery musi byt ve vymezené zemépisné oblasti
Tteboiisko rozmnozovan, chovan a sadkovan. Nasledné zpracovani pak mize probihat i v jinych oblastech.
Kvalita Tteboniského kapra je dana predevSim chovem v Cistém prostiedi Tiebonské panve a pouzivanim
tradi¢nich technologii chovu ryb, zaloZenych na pfirozené rybni¢ni potravé (www.trebonskykapr.cz). Klima
ve vymezené zemepisné oblasti je specifické diky poloze a geomorfologii oblasti, s velkym podilem vodnich
ploch, to vSe pfiznivé ovlivituje vahové prirtstky ryb. Zemépisna oblast je ekologicky Cistd, bez velkych
prumyslovych a komunalnich zdroji znecisténi v Chranéné krajinné oblasti Tteboiisko, coz ma pozitivni vliv
na zdravotni stav ryb. Soustava rybnikl propojend Zlatou stokou je unikétnim vodnim dilem starSim nez
300 let, které svym uspotradanim a funkci je jedine¢né nejen v Evropé, ale i ve svété a vytvati specificky biotop
s ustalenymi charakteristickymi vlastnostmi, které ovlivituji vysledné vlastnosti produktu. V této oblasti se
koncentruji vyborné podminky pro vytvareni planktonu a ptirozené kapii potravy s vysokym obsahem zivin.
Doplitkové krmivo pro piikrmovani je tvofeno obilovinami. Z hlediska organoleptickych vlastnosti je
Tiebonsky kapr charakteristicky velice kvalitnim masem s minimalnim obsahem tuku. Chut’ masa je jemna

s typickou rybi chuti Tfeboiiského kapra. Chut’ je vyrazna a typickd v disledku odchovu v kvalitni ¢isté vodé
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ve vymezené oblasti, plisobeni jejich pifirodnich a geografickych podminek pii odchovu kapra, ovlivnéni
specifickym podlozim Tteboiiské panve a zejména v disledku pievazné piirozené planktonni vyzivy z vody

ve vymezené oblasti v kombinaci s pfikrmovanim (Evropska unie, 2007a).

Plisniovy syr s ndzvem ,,Jihoceska Niva“ byl zapsan do rejstiiku potravin s chranénym zemépisnym oznacenim
v roce 2010. Produkt se v zavodé Cesky Krumlov vyrabi jiz od roku 1951 neménnym vyrobnim postupem.
Byl nazvan podle Sumavskych luk a pastvin, odkud pochazi jeho zékladni surovina — kravské mléko, které je
do zavodu Cesky Krumlov svaZeno z oblasti jiznich Cech, zejména z podhiiii Sumavy. Mléko pochazi z oblasti
nejméné ekologicky zatizené. Pastviny jsou umistény v chranénych oblastech Novohradskych Hor, Blanského
lesa a Sumavy a jedineénosti své flory piiznivé ovliviiuji chutové vlastnosti mléka. Nezanedbatelny vliv na
kvalitu a vlastnosti JihoCeské Nivy maji samoziejme 1 zkuSenosti mistnich lidi s vyrobou tohoto plisiiového
syra, které se cela l1éta preddvaji z generace na generaci. Syr ma charakteristicky vzhled (hmota syra je barvy
smetanové az krémové, s pravidelnym zelenym az modrozelenym mramorovitym porostem plisné v tésté syra,
které prorasta az na povrch) 1 typickou chut a vini (sland, vyraznd, aromatickd, s pikantnim doznivanim,

charakteristicka pro ¢innost uslechtilé plisné Penicillium roqueforti) (Evropska unie, 2007b).

Dalsi plistiovy syr ,,Jihoceska Zlata Niva*“ byl do rejstiiku potravin s chrdnénym zemépisnym oznacenim
rovnéz zapsan vroce 2010. Mléko pro vyrobu tohoto syra pochazi z pastvin umisténych v chranénych
oblastech Novohradskych Hor, Blanského lesa a Sumavy a jedineénosti své flory ptiznivé ovliviiuji chutové
vlastnosti mléka. Obsah suSiny syru je 52 % a obsah tuku v suSin¢ je 60 %. Syr ma charakteristicky vzhled
(hmota syra je barvy smetanové az krémové, s pravidelnym zelenym az modrozelenym mramorovitym
porostem plisné v téste syra, které proriistd az na povrch) i typickou chut’ a viini (sland, vyraznd, aromaticka,
s pikantnim doznivanim, charakteristicka pro ¢innost uslechtilé plisn¢ Penicillium roqueforti). Konzistence je

jemnéjsi nez u JihoCeské Nivy, které obsahuje méné tuku v suSin€ (50 %) (Evropska unie, 2007c).

V roce 2010 byl do rejstiiku potravin s chranénym zemépisnym oznacenim zapsan téz produkt ,,Olomoucké
tvarizky*. Olomoucké tvartizky jsou odtucnény, pod mazem zrajici syr, majici charakteristickou chut’ a vini,
ktera je tradi¢né oznaCovana jako tvartizkova. Tato ostra a pikantni, komplexni chut’ a viin€ vznika v dasledku
hluboké proteolyzy, ke které dochazi béhem zrani syru, u€inkem povrchové mikroflory. Chut’ a viing je zavisla
na stupni zralosti a mlize se pohybovat v rozmezi od jemné az po zietelné¢ vyraznou. Syr ma povrch se
zlatozlutym mazem a soudrznou polomékkou az mékkou konzistenci s patrnym svétlejsim jadrem. Obsah tuku
neptesahuje 1 %, obsah suSiny je v rozmezi 34-38 %. Tvar mé zpravidla podobu kotouckd, krouzkd, ty¢inek,
obvykle o hmotnosti 20-30 g, nebo nepravidelnych kouskli. Olomoucké tvartizky se vyrabéji z nesyfeného
kyselého tvarohu, a to v oblasti Hand, kde je vyroba Olomouckych tvarGzku doloZena jiz na pielomu

15. a 16. stoleti (Evropska Unie, 2007d).
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ZAVER / CONCLUSIONS

Spottebitel¢ kladou diiraz na kvalitni produkty ptivodem z Evropské unie a ocenuji specifické vlastnosti
souvisejici s ptivodem produktu. Systém chranénych oznaceni ptivodu a chranénych zemépisnych oznaceni
umoziuje takovéto potraviny jasn€é oznalit ochrannymi zndmkami. Zatimco z ¢eské produkce potravin
zivocisného piivodu nese chranéné oznaceni ptivodu pouze Pohotelicky kapr, chranéné zemépisné oznaceni
ma Ttebonisky kapr, Jiho¢eska Niva, JihoCeskd Zlata Niva a Olomoucké tvartzky.
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