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ABSTRAKT

Mnohi spotrebitelia povazuju méso z diviny za kvalitnejSiu alternativu k misu hospodarskych zvierat.
V ostatnom obdobi dochédza k zvySovaniu populacie divo Zijicej vysokej zveri, tym sa zlepSuje dostupnost’

madsa diviny, a tym stapa spotreba misa zveriny v dlhodobom horizonte.

Ciel'om predlozenej stadie bolo urcit’ chemické zlozenie misa (Musculus semimembranosus a Musculus
longissimus dorsi) z jelenej zveri (Cervus elaphus L.) ulovenych v lesoch Slovenskej republiky. Zistilo sa,
ze samice vo svale Musculus semimembranosus nizsi obsah tuku ako vo svale Musculus longissimus, naproti
vo svaloch samcov neboli zistené vyrazné rozdiely. V obsahu vody a bielkovin neboli zistené vyrazné rozdiely
medzi sledovanymi svalmi a pohlaviami. Obsah mastnych kyselin vo svaloch volne zijicich jelenov
v porovnani s obsahom mastnych kyselin chovanych v zajati na zaklade dostupnej literatiry je mozné
konStatovat’, ze boli zistené vyrazné rozdiely v obsahu mononenasytenych a polynenasytenych mastnych
kyselin. Rovnako boli zistené rozdiely aj medzi pohlaviami v obsahu mononenasytenych a polynenasytenych

mastnych kyselin medzi vol'ne Zijucimi jedincami.
Klucove slova: mdso z diviny, kvalita mdsa, jelen lesny, chemické zloZenie, mastné kyseliny

ABSTRACT

Many consumers consider game meat to be a better alternative to farm meat. In the latter period, there
is an increase in the population of wild game, which improves the availability of game meat, and thus increases
the consumption of game meat in the long term. The aim of the presented study was to determine the chemical
composition of meat (Musculus semimembranosus and Musculus longissimus dorsi) from deer (Cervus
elaphus L.) caught in the forests of the Slovak Republic. It was found that females have a lower fat content in
the Musculus semimembranosus muscle than in the Musculus longissimus muscle, while no significant
differences were found in the muscles of males. No significant differences were found in the water and protein
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content between the monitored muscles and genders. The content of fatty acids in the muscles of wild deer
compared to the content of fatty acids reared in captivity, based on the available literature, it can be concluded
that significant differences in the content of monounsaturated and polyunsaturated fatty acids were found.
Differences between the sexes in the content of monounsaturated and polyunsaturated fatty acids among wild

individuals were also detected.
Keywords: game meat, meat quality, red deer, chemical composition, fat acids

UVOD / INTRODUCTION

Miso z diviny zohravalo vyznamnu ulohu vo vyzive 'udi a lov zveri zostal ddélezitou ¢innost'ou v mnohych
krajinach vratane Eurdpy. Pol'ovnicke aktivity hraju dolezita ulohu pri regulacii populéacii vol'ne zijacich
zivocCichov, a preto je udrzatel'nost’ zakorenend v mnohych sucasnych polovnickych praktikdch (Needham

et al. 2023 ), ktoré su kl'icové v sektore prvovyroby mésa z diviny.

Spotreba potravin je jednym z hlavnych ukazovatel'ov Zivotnej rovne obyvatel'stva. Postupne sa zvysujice
prijmy vedu k zmendm v spotrebitel'skych navykoch (Pachingerova, 2009). V sucasnej dobe bezny Slovak
skonzumuje roc¢ne priblizne 70 kilogramov maésa. Je to pod eurépskym priemerom, no stale je to dvakrat viac
ako celosvetovy priemer. Spotreba misa na Slovensku v dlhodobom horizonte stale stlipa, pricom sa vSak
ochranarske organizdcie snazia réznymi aktivitami znizit mnozstvo skonzumovaného midsa na osobu,
nakol’ko produkciu mésa povazuju za jednu z pri¢in globalneho otepl'ovania. Snazia sa réznymi opatreniami
o zastavenie rastu globalnej teploty pod 1,5°C, ¢o by v buducnosti predstavovalo zniZzenie konzumacie méasa

v Eurdpskej tnii o 71 % do roku 2030 a o 81 % do roku 2050. (Koren, 2023).

Volne Zijica zver a jej chov ma v porovnani s inymi druhmi mensi alebo takmer nulovy vplyv na ekosystémy
(Soriano et al., 2020). Prave z tohto pohl'adu sa zd4 byt udrzatelné vyuzivat’ zdroje, ktoré st ndm poskytované

priamo prirodou.

Spotrebitelia st ochotni zaplatit' za médso zveriny vysSiu cenu, nakol’ko méso zveriny povazuju za tzv.
,»prirodné miso®, ktoré je kimené prevazne len pastvou. ( Hoffman and Wiklund, 2006; Kudrnacova et al.;
2018; Wiklund, Farouk, Finstad, 2014; Soriano et al., 2020). Podl'a nariadenia (ES) ¢. 853/2004 sa za ,,vol'ne
zijucu zver* povazuju vol'ne Zijuce kopytniky a zajacovité, ako aj in¢ suchozemské cicavce, ktoré sa lovia na
I'udskt spotrebu a povazuju sa podla prisluSného prava v prisluSnom ¢lenskom State za vol'ne Zijucu zver
vratane cicavcov, ktoré ziju na uzavretom Uzemi v podmienkach volnosti podobnych podmienkam volne
zijucej zveri. To znamenad, Ze podl'a uvedeného nariadenia sa za vol'ne zijicu zver povazuju aj cicavce chované

v oborach.

Jelena lesné¢ho (Cervus elaphus L.) zaradujeme medzi hlavné druhy velkej zveri lovenej v Eurdpe, najma
v strednej a juznej Eurdpe, kedze su vtomto regidone Siroko rozSirené (Abrantes and Vieira-Pinto,
2023 ; Kudrnacova,et al., 2018; Needham et al. 2023). Podl'a mnohych autorov (Kropil et al., 2015; Némec

et al., 2023; Ramanzin et al., 2010; Needham et al., 2023) vol'ne Zijuce populacie druhov zveri v Eurdpe
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v poslednom obdobi zaznamenali vyrazny narast. Takéto rozSirenie druhov volne Zijicej zveri v Eurdpe
umoziuje zvySenu dostupnost’ mésa zo zveri ( Thulin et al., 2015; Needham et al., 2023). Z uvedeného dévodu
méso ulovenych divych kopytnikov sa pravidelne konzumuje v krajindch strednej a stredomorskej Eurdpy

(Demartini et al. , 2018, Soriano et al., 2020).

Celkovo celosvetovy dopyt po mise stale rastie a tak potencial chovu druhov jelenej zveri, ako aj ich vyuzitie
ako producentov mésa viedli k zvySenému zaujmu o zverinu (Kudrnacova et al., 2018). V ddsledku narastu
dopytu po mése vzrastol aj zadujem o méso z diviny (Potawska et al., 2013, KudrnaCova et al., 2018).
Od sedemdesiatych rokov minulého storocia sa produkcia zveriny neustale zvySuje na sic¢asnu hodnotu okolo
dvoch miliénov ton ro¢ne (Costa et al., 2016; Kudrnacova et al., 2018). Méso zo zveriny nepochadza len
z ulovenej volne zijicej zveri, ale aj zo zveri z farmovych chovov, ktora je obhospodarovand podobnym
spdsobom ako extenzivne systémy chovu dobytka. Chov zveri sa v poslednych rokoch vyrazne medzinarodne

rozvinul (Allan et al., 2015; Needham et al. 2023)

Na ¢ele trhu so zverinou v Eurdpe v su¢asnosti stoji Spanielsko, kedze roéne vyprodukuje priblizne
20 000 ton s odhadovanou hodnotou 45 milionov EUR (Sanchez-Garcia et al., 2020; Soriano et al., 2020)
Na Slovensku v roku 2022 spotreba mésa zveriny bola 6036 tis ton , ¢o je o 73 tis ton viacej oproti roku 2021,

ale oproti roku 2010 je to viacej az o 2440 tis ton (URL 1).

Podl'a Kropil et al. (2015) mozno povazovat’ za vlajkovu lod” polovnej zveri na Slovensku jelenia lesného

(Cervus elaphus L.). Mnohi spotrebitelia povazujii méiso zveriny za inovativnu potravinu. (Demartini et al.,

2018; Soriano et al., 2020)

Z hladiska nutri¢nej kvality moZzno méso z diviny povazovat’ za alternativu k misu hospodarskych zvierat
( Soriano et al., 2020). Aj ked’ je proximalne zloZenie podobné chudému méisu z inych druhov (bravcové,
hovédzie, jahnacie, hydina), existuju vyznamné rozdiely v désledku nizsieho obsahu tuku, pozitivneho profilu
mastnych kyselin a vysSieho obsahu mineralov. Najmai jelenie méso vykazuje nizky obsah tuku, nasytenych
mastnych kyselin a cholesterolu a vysoky obsah bielkovin, esencidlnych aminokyselin , polynenasytenych
mastnych kyselin (n-3 PUFA s dlhym retazcom), CLA (konjugovana kyselina linolov4), vitaminy a mineraly,

najma biologicky dostupna forma hemového Zeleza (Kudrnacova et al., 2018; Soriano et al., 2020).

Ciel'om predlozenej prace bolo sledovat’ chemické zlozenie mésa (Musculus semimembranosus a Musculus

longissimus dorsi) zveriny pochadzajicej z regionu Slovenskej republiky.

MATERIAL A METODIKA / MATERIAL AND METHODS

V experimente boli pouzité vzorky vol'ne zijucej jelenej zveri, ktora bola ulovena na polovackach v stulade
so zakonom SR ¢. 274/2009 Z. z. o pol'ovnictve a o zmene a doplneni niektorych zadkonov. Jelenia zver bola
ulovena v obdobi od augusta do decembra v rokoch 2019-2023 na individuélnej pol'ovacke. Vek zvierat bol
odborne odhadnuty na 3-4 roky u vSetkych skumanych zvierat. Zvierata pochadzali z polovnych revirov

Slovenskej republiky. Experimentdlna skupina obsahovala celkom 10 kusov zvierat, 5 kusov samcieho
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pohlavia a5 kusov samicieho pohlavia. Vzorky boli odobrané okamzite po uloveni zveri po prvotnej
obhliadke vyskolenou osobou. Zvierata boli pitvané vySkolenou osobou, ¢im bol zabezpeceny spravny postup
pitvania. Vzorky svalov boli odobraté zo svalov Musculus semimembranosus a Musculus longissimus dorsi,
ktoré neboli poskodené vystrelom pri uloveni. Analyza vzoriek bola vykonana v laboratériu Ustavu
potravinarstva na Fakulte biotechnoldgie a potravinarstva a na Ustave chovu zvierat na Fakulte agrobiologie

a potravinovych zdrojov Slovenskej pol'nohospodarskej univerzity v Nitre.

Po priprave boli vzorky analyzované pomocou pristroja FTIR pristrojom Nicolet 6700 (USA). Obsah
bielkovin, tuku a vody bol stanoveny v g.100 g!, obsah mastnych kyslin bol stanoveny ako % z celkového

obsahu mastnych kyselin.

VYSLEDKY A DISKUSIA / RESULTS AND DISCUSSION
Chemické zlozenie Musculus semimembranosus a Musculus longissimus dorsi jelena lesného (Cervus elaphus

L.) st uvedené v tabulke 1.

TabulPka 1: Zakladné chemické zloZzenie svalov Musculus semimembranosus a Musculus longissimus dorsi jeleha
lesného (Cervus elaphus L.) (g. 100 g1)

Jelen samec Jelen samica
Ukazovatel Musculus Musculus Musculus Musculus
semimembranosus longissimus semimembranosus longissimus
Bielkoviny 22.,30+0,16 24,04+2.92 23,17+0,26 22,50+0,01
Tuk 0,57+0,10 0,55+0,50 0,35+0,29 0,63+0,09
Voda 76,03+0,64 74,43+1,81 75,46+£2,23 75,95+1,47

Autori Okuskhanova et al. (2017) uvadzaj vo svojich pracach vyrazne nizsi obsah bielkovin v svale musculus
semimembranosus v svale jelefiov ako sme zistili v nasich vzorkach jelefiov, a to 18,71 g. 100 g'!. Tieto jelene
boli ulovené v hornatych oblastiach Ruska, Mongolska a Ciny. Podobny obsah bielkovin zistili Daszkiewicz,
Janiszewski, Wajda (2009) vo svale Musculus longissimus u jelenich samcov, a to 22,01 g. 100 g'' a u samic

jeletiov 22,41 g. 100 g! ulovenych na severovychode Pol'ska.

Pri porovnani s inymi $tudiami autori zistili, Ze viacej tuku obsahuje svalovina samic jelefiov v porovnani
s obsahom tuku vo svalovine samic. Vysvetl'uji to hlavne moznymi energetickymi potrebami pocas gravidity,
a tym suvisiacimi fyziologickymi rozdielmi. Daszkiewicz, Janiszewski, Wajda (2009) zistili obsah tuku vo
svaloch jelenich samcov v Musculus longissimus 0,56 g. 100 g™ a u jelenich samic 0,96 g. 100 g™!.
Tomljanovi¢ et al. (2022), Lopez -Pedrouso et al. (2019), Vigano et al. (2019), Cawthorn et al. (2020) zistili
obsah vody v sledovanych svaloch (73,40 -76,42 g. 100 g!), ¢o je v stilade s nami zistenymi vysledkami.

Nenasytené mastné kyseliny st Ziaduce na 'udskt spotrebu, avSak so zvySujlicim sa stupilom nenasytenosti

sa zvysuje ich nachylnost’ na oxidaciu (Ladeira et al., 2014).

Razmaite et al. (2020) zistil vo svale Musculus longissimus dorsi samic jelenia ulovenych v Litovskej republike
podobny obsah SAFA 33,56%, u samic jelenia Slovenskej republiky, a to 33,04% z celkového obsahu
mastnych kyselin.
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V obsahu mononenasytenych a polynenasytenych mastnych kyselin bol zisteny vyrazny rozdiel ako uvadzaju

Razmaite et al. (2020).

Tabulka 2: Priemerny obsah £SD koncentracie mastnych kyselin vo svale Musculus semimembranosus a Musculus
longissimus dorsi jelena lesného (Cervus elaphus L.) (% z celkového obsahu mastnych kyselin)

Jelen samec Jelen samica
Mastné kyseliny Musculus Musculus Musculus Musculus
semimembranosus longissimus dorsi semimembranosus longissimus dorsi
Esencialne mastne 10,4041,27 9,86+1,20 12,5742,18 9,75+0,09
Kkyseliny
3 omega mastné 0,52+0,01 0,63+0,18 0,5+0,07 0,3940,06
kyseliny
6 omega mastné 13,03+0,77 15,7342,69 14,2843,57 11,31+0,98
Kyseliny
MUFA 45,73+1,37 46,46+1,63 48,14+1,16 49,17+1,25
PUFA 16,93+0,96 17,84+1,92 17,13+4,29 13,77+0,16
SFA 34,29+0,57 34,54+0,59 33,81+0,16 33,04+0,95
e lleld:2 0,130,00 0,15+0,01 0,16+0,01 0,13+0,03
Konjugovani linolova
C22:6 n-3
, 0,032+0,01 0,04+0,003 0,038+0,001 0,03+0,01
Dokozahexaenova
C22:5n-3 0,14+0,01 0,1390,01 0,1520,01 0,1320,02
Dokozapentaénova

Obsah MUFA samic jeleiov 19,00% v Litovskej republike sa vyrazne liSil od obsahu MUFA jeleniov
v Slovenskej republike — u samic jelefiov to bolo 49,17%, u samcov 46,46% z celkového obsahu mastnych
kyselin. Rovnako bol aj vyrazny rozdiel v obsahu PUFA 34,31% v Litovskej republike oproti 17,13%

z celkového obsahu mastnych kyselin v Slovenskej republike Razmaite et al. (2020).

Na fyzikalno-chemické a senzorické vlastnosti méisa zveriny vplyva mnozstvo faktorov. Medzi vyznamné
faktory patria: strava, telesny stav, hladina hormoénov, pohlavie, vek, lokalita, rocné obdobie (Dannenberger

et al., 2013; Kudrnacova et al., 2018; Soriano et al., 2020).

Z dovodu narocnosti ziskavania vzoriek volne Zzijuceho jelenia lesného (Cervus elaphus L.), vacSina
dostupnych stadii, ktoré boli vykonané, pochadzaji zo zvierat chovanych v zajati (Stevenson et al.,
1992; Wiklund et al., 2003; Wiklund et al., 2006; et al.; Wiklund, et al., 2010; Dannenberger et al.,
2013; Lorenzo et al., 2019 ; Soriano et al., 2020; Kudrnacova et al., 2018).

Z uvedeného predpokladame, ze toto je dévod vyraznych rozdielov v chemickom zloZeni jelena lesného
(Cervus elaphus L.), nakol’ko miso jelenov analyzovanych v nasej praci pochadzal z polovnych revirov,
kde vysoka uzivnost’ revirov. Zvierata su prikrmované len v zimno obdobi. V obdobi ulovenia tieto jedince

eSte neboli prikrmované. AvSak zvierata, ktoré su chované v zajati — oborach, su prikrmované celorocne.

Zverina musi spifat’ poziadavky na zdravotni neskodnost’ a hygienicka bezchybnost' a ak ide o zverinu

z vol'ne zijicej zveri musi byt’ preukazany jej povod. Zverinu z vol'ne Zijucej raticovej zveri mozno pouzivat
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na spraciivanie a uvadzanie do obehu, len ak bol preukizany jej povod a spiia poziadavky na zdravotnt
neskodnost’ a hygienicki bezchybnost’ a ak bola pred spractivanim alebo uvadzanim do obehu stiahnuta

z koze v prevadzkarni na spracovanie zveriny (Vynos MP SR a MZ SR 811/2/2002 — 100).

ZAVER / CONCLUSIONS

Chemicky rozbor svalov Musculus semimembranosus a Musculus longissimus dorsi z jelenej zveri (Cervus
elaphus L.) potvrdil jeho vysoku nutricni hodnotu. Analyzované svaly (Musculus semimembranosus
a Musculus longissimus dorsi) maju nizky obsah tuku a vysoky obsah celkovych bielkovin. V porovnani
s obsahom mastnych kyselin vo svaloch jeleiov chovanych v zajati je mozné konstatovat, ze boli zistené
rozdielne vyrazné rozdiely v obsahu mononenasytenych a polynenasytenych mastnych kyselin. Rovnako boli

zistené rozdiely aj medzi pohlaviami sledovanych jedincov.

PODAKOVANIE / ACKNOWLEDGEMENT
Prispevok bol spracovany s podporou VEGA ¢. 1/0304/23.

LITERATURA / REFERENCES
Abrantes, A. C., Vieira-Pinto, M. (2023): 15 years overview of European zoonotic surveys in wild boar and

red deer: A systematic review. One Health, 16, Article 100519. https://doi.org/10.1016/j.onehlt.2023.100519

Allan, P., Cook, R., Lawrence, D., Pearse, T., Stevens, D., Somerville, J. (2015): Deer farming in Southland—
- information on environmental management approaches and comments on the draft water and land plan.
In Prepared for environment Southland by the New Zealand deer farmers association, Southland Branch.

Available online www. deernz.org (Accessed 02.02.2024

Cawthorn, D. M., Fitzhenry L. B, Kotrba R, Bure$ D, Hoffman L. C. (2020): Chemical Composition of Wild
Fallow Deer (Dama Dama) Meat from South Africa: A Preliminary Evaluation. In Foods. [online], vol. 9,

no. 5, pp. 598. [cit. 2024-02-02]. Dostupné na internete: https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/32392786/

Costa, J., Mafra, I., Oliveira, B. B., Amaral, J. S. (2016): Game: Types and composition. The encyclopedia
of food and health.

Dannenberger, D., Nuernberg, G., Nuernber, K., Hagemann E. (2013): The effects of gender, age and region
on macro and micronutrient contents and fatty acid profiles in the muscles of roe deer and wild boar in

Mecklenburg-Western Pomerania (Germany) Meat Science, 94, pp. 3946

Daszkiewicz, T., Janiszewski, P., Wajda, S. (2009): Quality Characteristics of Meat from Wild Red Deer
(Cervus elaphus L.) Hinds and Stags. In Journal od Muscle Foods. [online], vol. 20, no. 4, pp. 428—448. [cit.
2024-02-02]. Dostupné na:

https://www.researchgate.net/publication/227940334 Quality characteristics of meat from wild red deer

_Cervus_elaphus L hinds_and_stags

366



Demartini, E., Vecchiato, D., Tempesta, T., Gaviglio, A., Vigano, R. (2018): Consumer preferences for red
deer meat: A discrete choice analysis considering attitudes towards wild game meat and hunting. Meat

Science, 146, 168—179. https://doi.org/ 10.1016/j.meatsci.2018.07.031

Hoffman, L. C., Wiklund, E. (2006): Game and venison — Meat for the modern consumer. Meat Science, 74,
197-208. https://doi.org/10.1016/j. meatsci.2006.04.005

Koren, M. (2023): Ako znizit’ emisie z potravin dolezité je o mame na tanieri nie odkial’ to je. Uverejnené
20.04.2023. https://euractiv.sk/section/ekonomika-a-euro/news/ako-znizit-emisie-z-potravin-dolezite-je-co-

mame-na-tanieri-nie-odkial-to-je/

Kropil, R., Smolko, P., Garaj, P. (2015): Domovsky areal a vzory migracie samcov jelena lesného Cervus

elaphus v Zapadnych Karpatoch. European Journal of Wildlife Research , 2015, 61: 63-72.

Kudrnacova, E., Barton, L., Bures, D., Hoffman, L. C. (2018): Carcass and meat characteristics from farm-
raised and wild fallow deer (Dama dama) and red deer (Cervus elaphus): A review. In Meat Science. [online],
vol. 141, pp. 9-27 [cit. 2024-02-02].

Dostupné na: https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0309174017311282

Ladeira, M. M., Santarosa, L. C., Chizzotti, M. L., Ramos, E. M., Machado Neto, O. R., Oliveira, D. M.,
Carvalho, J. R. R., Lopes, L. S., Ribeiro, J. S. (2014): Fatty acid profile, color and lipid oxidation of meat from
young bulls fed ground soybean or rumen protected fat with or without monensin. Meat Science, 96(1),

597-605. https://doi.org/10.1016/j.meatsci.2013.04.062

Lépez-Pedrouso, M., Franco, D., Serrano, M. P., Maggiolino, A., Landete-Castillejos, T., De Palo, P.,
Lorenzo, J. M. (2019): A Proteomic-Based Approach for the Search of Biomarkers in Iberian Wild Deer
(Cervus elaphus) as Indicators of Meat Quality. In Journal of Proteomics [online]. vol. 205: 103422. [cit.
2024-02-01]. ISSN 1874-3919.

Dostupné na: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1874391919301940?casa_token=IqiBG
JxngNQAAAAA:vVVQPy3idVbtP2v_kICDevRSOGpSX4t1kmpdoJXhidUJIQ7DtHQTIO
V3BDKGDILPDhi nQDWABY

Lorenzo, J. M., Maggiolino, A. Gallego, L. Pateiro, M. Serrano, M. P. Dominguez, R., Garcia, A., Landete-
Castillejos, T., De Palo, P. (2019): Effect of age on nutritional properties of Iberian wild red deer meat Journal
of the Science of Food and Agriculture, 99 (2019), pp. 1561-1567

Nariadenie Europskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné

hygienické predpisy pre potraviny zivo¢iSneho pdvodu

Needham, T, Bures, D, Cemy, J, Hoffman, L. C. (2023): Overview of game meat utilisation challenges and
opportunities: A European perspective. Meat Sci. 2023 Oct;204:109284. doi: 10.1016/j.meatsci.2023.109284.
Epub 2023 Jul 15. PMID: 37480669.

367



Némec, M., Riedl, M., Jarsky, V., Dudik, R. (2023): Analysis of consumer attitudes as an important tool for
the segmentation and development of the game market in the Czech Republic. Forests, 14, 450.

https://doi.org/10.3390/f14030450

Okuskhanova, E., Assenova, B., Rebezov, M., Amirkhanov, K., Yessimbekov, Z., Smolnikova, F.,
Nurgazezova, A., Nurymkhan, G., Stuart, M. (2017): Study of morphology, chemical, and amino acid
composition of red deer meat. In Veterinary World. [online], vol. 10, no. 6, pp. 623-629. [cit. 2024-02-01].
Dostupné na: https://scienceon.kisti.re.kr/srch/selectPORSrchArticle.do?cn=NART86355106&dbt=NAR T

Pachingerova, M. (2009): Ekonomika vyzivy : zdkladné kritérid a vybrané spolocensko-ekonomické

problémy. Bratislava Ekonom, 1. vyd. 184 s.

Potawska, E. , Cooper , R. G., J6zwik, A., Pomianowski, J. (2013): Meat from alternative species — nutritive
and dietetic value, and its benefit for human health — a review, CyTA - Journal of Food, 11:1,

37-42, DOI: 10.1080/19476337.2012.680916

Purchas, R. W., Triumf, E. C., Egelandsdal, B. (2010): Quality characteristics and composition of
the longissimus muscle in the short-loin from male and female farmed red deer in New Zealand Meat Science,

86 (2010), pp. 505-510

Ramanzin, M., Amici, A., Casoli, C., Esposito, L., Lupi, P., Marsico, G., Marinucci, M. T. (2010): Meat from
wild ungulates: Ensuring quality and hygiene of an increasing resource. Italian Journal of Animal Science, 9,

Article e61. https://doi.org/10.4081/ 1jas.2010.e61

Razmaité, V., Pileckas, V., Siuk§¢ius, A., Juskiené, V. (2020): Fatty Acid Composition of Meat and Edible
Offal from FreeLiving Red Deer (Cervus elaphus). In Foods [online]. 2020, 9.7; 923. [cit. 2024-01-30]. ISSN
2304-8158. Dostupné na: https://www.mdpi.com/2304-8158/9/7/923

Sanchez-Garcia, C., Urda, V., Lambarri, M., Prieto, 1., Andueza, A., Villanueva, L. F. (2020): Evaluation of
the economics of sport hunting in Spain through regional surveys. International Journal of Environmental

Studies. https://doi.org/10.1080/

Soriano, A., Murillo, P., Perales, M., Sanchez-Garcia, C., Murillo, J. A., Garcia Ruiz, A. (2020): Nutritional
quality of wild Iberian red deer (Cervus elaphus hispanicus) meat: Effects of sex and hunting period. Meat

Sci. 2020 Oct;168:108189. doi: 10.1016/j.meatsci.2020.108189. Epub 2020 May 13. PMID: 32447187.

Stevenson, J. M., Seman, D. L., Littlejohn, R. P. (1992): Seasonal variation in venison quality of mature

farmed, red deer stags in New Zealand Journal of Animal Science, 70 (1992), pp. 1389-1396

Thulin, C. G., Malmsten, J., Ericsson, G. (2015): Opportunities and challenges with growing wildlife
populations and zoonotic diseases in Sweden. European Journal of Wildlife Research, 61, 649-656.

https://doi.org/10.1007/s10344-015-0945-1

368



Tomljanovi¢, K. Grubesi¢, M., Medi¢, H., Potocnik, H., Topolov¢an, T., Kelava Ugarkovi¢, N., Marusi¢
Radovci¢, N. (2022): The impact of Premortality Stress on Some Quality Parameters of Roe Deer, Wild Boar,
and Red Deer Meat. In Foods [online]. 2022, 11.9: 1275. [cit. 2024-01-24]. ISSN 2304-8158. Dostupné na:
https://www.mdpi.com/2304- 8158/11/9/1275

Vynoc Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky zo 17. aprila 2002 ¢. 811/2/2002 - 100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kdédexu Slovenske;j

republiky upravujuca zverinu

Vigano, R., Demartini, E., Riccardi, F., Corradini, A., Besozzi, M., Lanfranchi, P., Chiappini, P. L., Cottini,
A., Gaviglio, A. (2019): Quality Parameters of Hunted Game Meat: Sensory Analysis and pH Monitoring.
In Italian Journal of Food Safety [online]. 2019, vol. 8 (1). [cit. 20244-01-30]. ISSN 2239-7132. Dostupné na:
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6452084/

Wiklund, E., Dobbie, P., Stuart, A., Littlejohn, R. P. (2009): Seasonal variation in red deer (Cervus elaphus)
venison (M. longissimus dorsi) drip loss, calpain activity, colour and tenderness. Meat Science, 86 (2010),

pp. 720-727

Wiklund, E., Farouk, M., Finstad, G. (2014): Meat from red deer (Cervus elaphus) and reindeer (Rangifer
tarandus tarandus), Animal Frontiers, Volume 4, Issue 4, October 2014, pp. 55-61
https://doi.org/10.2527/af.2014-0034

Wiklund, E., Sampels, S., Manley, T. R., Pickova, J., Littlejohn, R. P. (2006): Effects of feeding regimen and
chilled storage on water-holding capacity, colour stability, pigment content and oxidation in red deer (Cervus

elaphus) meat Journal of the Science of Food and Agriculture, 86 (2006), pp. 98—106

Wiklund, T. R. Manley, R. P. Littlejohn, J. M. (2003): Stevenson-BarryFatty acid composition and sensory
quality of Musculus Longissimus and carcass parameters in red deer (Cervus elaphus) grazed on natural
pasture or fed a commercial feed mixture Journal of the Science of Food and Agriculture, 83 (2003),

pp- 419424
Zakon €. 274/2009 Z. z. o polovnictve a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov

<URL 1> [online] [cit. 2024-02-02] Dostupné na: https://datacube.statistics.sk/

Kontaktné adresa / Contact Information: Ing. Jana Tkdcovd, Ph.D., Ustav potravindrstva, Fakulta
biotechnologie a potravinarstva, Slovenska polnohospodarska univerzita v Nitre, Tr. A. Hlinku 2, 949 76,
Nitra, Slovenska republika, e-mail: jana.tkacova@uniag.sk

369



